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Invitasjon                                                       
Kanaans Land var navnet på området hvor vårt jorde var det beste og mest grøderike på 1800 og langt inn på 1900 tallet. Det gikk gjetord om den varme leirholdige jorda. Og i dag gir denne mineralrike jorden en smak til det vi dyrker som best kan beskrives med; ”det er to verdener der ute”. Navnet har nok i dag en litt for sterk bibelsk tilknytning til at vi kunne bruke det som navn på virksomheten.    ”Grønn Jord” er mer for alle.                               Jordet er på rundt 30 dekar dyrkbar mark og ligger idyllisk til i et av de best bevarte kulturlandskapene i regionen. Her har folk dyrket jorden siden steinalderen og mange kulturminner som helleristninger og gravrøyser vitner om dette. En fantastisk sjøørretbekk går langs hele den østlige grensen. På andre siden av denne bekken så begynner et naturvernområdet med beiter og naturbiotoper som er meget verdifulle i nasjonal målestokk. Samtidig ligger E18 bare 50 meter nord for jordet.                     Sjøørretbekken har grodd igjen en del og arbeidet med opprensking og utlegging av gytegrus skal etter planen gangsettes nå i vår. Langs vår grense med bekken skal vi lage en strand og en evje og det vil være lett å se fiskene fra bredden.                                       Der er to koller på eiendommen som vi vil benytte til villsau. Disse vil bli benyttet rundt forbi i naturvernområdet som beitepussere på sikt. I tillegg skal det opparbeides et hønsehus med gode grønne engområder. Folk som leier grønnsaksparseller vil fritt kunne gå inn å hente egg og legge penger i en kasse ved utgangen.                                                                             Minstemann, Balder(14) og eldstemann, Berdian(25)og meg selv har i sommer slaktet høns på gården og det var en opplevelse jeg ikke hadde gjennomført siden jeg var liten og lærte av min farfar.  Vi ser for oss at det blir en av oppgavene våre; å skaffe folk ”cock au vin” etter hvert. Her kommer jo også Trond Moi inn i bildet.                    


Trond har vært overbegeistret for denne ideen med grønnsaksdyrking og han vil ha en stor parsell til restauranten sin, Bølgen og Moi. Han mener en god restaurant bør la kokkelærlingene få en tid på åkeren, og det skal de få lover han.                                                                                                                    Vi vil også opparbeide jordkjellere nok til at folk kan lagre rotfrukt og frukt på best mulig måte. Disse vil ligge slik til at folk i vintermånedene kan hente grønnsaker når de trenger det. Ganske kult at når folk har vært på sørlandssenteret, så er det 3 minutters kjøring til Grønn Jord og hente selfmade frukt og grønt.                                                                                       
Utseende på parsellåkeren må være meget pen og ryddig. Vi planlegger grusganger og grusveier med kanter av naturgress og ville blomster som blåklokker, lintorskemunn, gullris, prestekrager og mange, mange flere.   Alle parseller har ansvaret for sin egen veikant. Vi vil på alle fellesarealer (vei/stikryss, P-plasser, innganger og lignende) plante roser og hyggelige buskfelt, samt benytte en del bøkelameller som oppstrammere.                  En faglig dyktig ansatt, i tillegg til undertegnede, tar seg av alt vedlikehold og drift.                                                                                                           Parsellhagene er av forskjellig størrelse; 50, 100, 150 og 200 kvm store. Man kan velge mellom forskjellige ”pakker” ut fra hva man helst vil dyrke. Det kan være en middelhavstype med vekt på mye urter, salat, squash og fennikkel. Det kan være en nordisk modell med vekt på rotfrukter med rødbeter, kålrabi, knollselleri og jordskokk. Eller det kan være et fritt valgt sortiment.   Alle kan selvfølgelig dyrke hva de vil.  Alle kan også leie hjelp til å dyrke når de er på ferie, eller bare ikke ønsker å bruke full tid i åkeren selv.                                                                                                                     
Mange mennesker vil i dag vite hva de spiser, og selv om denne andelen fremdeles er forholdsvis liten, så er det en klar trend i den retning. Det er med hensyn til helse og økonomi at dette er viktig. Det er også mange som synes det er fint at deres håpefulle kan lære at man høster som man sår, på så mange vis.                                                                                                         Man får et annet bilde av epleskrotten om man legger den fra seg halvspist når man har dyrket det selv.                                                                                         
Ca en gang i uken (i sesongen) vil vi holde et kåseri om aktuelle utfordringer.  I denne sammenheng er det viktigst å få frem den grunnleggende kunnskapen om planters måte å leve på som grunnlag for selv å ta riktige avgjørelser. Det er mye lettere å kunne, enn å huske.   Under disse seansene så vil Trond Moi kåsere med smaksprøver og tips. Vi skal også invitere Zoologer med en viss publikumsappell, samt utradisjonelle leger og homøopater. 


Det hadde jo vært morsomt med Rognlien eller andre, som virkelig kunne fortelle om urter og grønnsakers fortreffelighet i helsesammenheng. Kanskje man til og med skulle invitere en psykolog som kunne fortelle hvor utrolig mye godt en tur på åkeren gjør for stress. Så kunne jo en annen supplere med binyrenes reaksjon på det samme. For ikke å snakke om fordøyelsesapparatets abstinens på bitterhet i dagens kost. Eller hvetens innvirkning på hyperaktivitet og alternativene som er så mange. Dette kan bli gøy og ikke minst fantastisk kontroversielt.
Vi dyrker alle planter ut fra prinsippet om at vi ikke gjødsler plantene, men fòrer alle dyrene(mikrorganismene og småkryp) i verdenen under oss. Det er nemlig dem som fòrer plantene.  Disse hjelperne ”down under” fòrer vi på proteiner og fettstoffer, og alt vi gir dem er planterester med forskjellig innhold og virkning i forhold til om det er korte eller langlevde planter.
Det er mulig at NRK ser det positive i dette. De er interessert i å lage en serie på 8 programmer av en halvtimes varighet. Det gjenstår ennå litt arbeid i forkant av en endelig aksept, men da kan man se for seg at de vil:
· Finne en familie eller tre som kan følges gjennom sitt arbeid mellom plantene.
· Månedlige, halvmånedlige og ukentlige direkteopptak med mye plante/hagekunnskap ispedd zoologi, kokkekunst, helse og velvære 
· Årlig oppfølging med muligheter for å vinkle mange spennende temaer         

Gjennom disse seansene så skal det bli mye avliving av myter innen tradisjonelt hagebruk. Det er heller ikke sikkert at dagens skolemedisinske statsstyrte nordkoreanske monokulturelle hagebruk med Yaragrønne enger vil bli forbigått i stillhet.                                                                                                                                 Vi synes også at det er en stor fordel for miljøet om folk fikk kunnskap om hva de egentlig trenger for å dyrke og stelle i hagen sin. De fleste hagesentrene har i dag et sortiment i tørrvarer som overgår min villeste fantasi, og skulle jeg valgt noe måtte det bli en trillebår, spade, rive, hakke og en plenklipper.

Alt du sparer ved ikke å kjøpe det du ikke trenger, kan du bruke på et års leie for en parsell i Kanaans Land. Prisene pr år starter på 5.000,- og de innbefatter, jordleie, faglig veiledning, redskap, og hyppige seanser med interessante temaer. I tillegg så får du som parselleier kjøpt frø og småplanter til utplanting for en sterkt subsidiert pris.




Vi, på den grønne jorden i Randesund, håper så mange som mulig vil finne glede ved den hverdagslige adspredelse det er å arbeide sammen med planter. Send derfor en e-post til post@randesund-planteskole.no  og meld deres interesse. Ikke vær redd for at du ikke kan nok om dette. Vi vil lære deg alt du trenger for å lykkes.

Beste hilsen 
Morten Kr. Bragdø 
På vegne av hele plantefolket i Randesund
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Bildet har jeg for en del år tilbake ”mekket” og det ligger som bunn på ØKO siden vår på vårt nettsted www.randesund-planteskole.no 
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g you seen the wrifing onfhe wall?





